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‘Domaine Fourrier

Gevrey-Chambertin

1 cru Clos Saint Jacques

2010
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C est une grande joie et fiéreté pour moi
de partager avec vous cette edition trés special
et limitée du Clos Saint Jacques, géneration
aprés géneration ma famille pris soin de cette
vigne comme s'il s’agissait de son propre enfant
depuis 1956 le jour ou ce dernier fut'vendu au
enchéres au 5 propriétaires actuel.

De la taille dans le froid de 'hiver jusqu’au
vendanges il y a toujours quelques chose de
magique et mystique a travailler dans cette par-
celle historique.

2010 fut mon 16eme Millésime en tant que
vinificateur et mon 22eme a avoir travaillé dans
une cuverie, 2010 est un millésime qui est le
résultat de ce que j’appellerai un merveilleux
accident de Dame nature. Je n’al jamais vu de
si petite baie de raisin venir de cette vigne (4 &
6 mm).

La Cuvée Centenaire représente un volume
de 2 barriques issu d'une selection des meilleurs
pied de vignes de 100 4 110 ans.

Le résultat final aprés mise en bouteille
représente 3 Mathusalem, 20 Jeroboham, 170
Magnums et 150 Bouteilles.Chaque bouteille
sera numérotée et signee a la main.

Je vous souhaite d’avoir autant de plaisir &
déguster ce vin que j’en ai eu a le faire!




150 bottles.

Domaine Fourrier

Gevrey-Chambertin |

17 cru Clos Saint Jacques l

2010

It va I‘eal proudness to share with you
this very special limited edition of the Clos Saint
Jacques, generation after generation my family
have been looking after this vineyard like if it
was there own children, since 1956 since the day
it was sold in auction to the 5 owners of today.

From pruning during the very cold winter to
harvest in September it is always special to work
in this historical piece of land.

2010 is my 16th vintage as a winemaker
and 22nd vintage since I've been working in a
fermenting room, 2010 is also an amazing vin-
tage, the result of what I would call a beautiful
accident of mother nature, I've never seen such
small berries coming from this vineyard (4 to
6mm).

The cuvee Centenaire is made of only 2 casks
of a very unique selection of the very best vines
of 100 to 110 years old.

The final result after the bottling is made of 3
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